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  Weselny  zestaw II.
Ilość gości powyżej        100  osób = 379zł/osoba.
Ilość gości powyżej 71 – 99 osób  = 389 zł/osoba.
Ilość gości powyżej 40 – 70 osób = 399 zł/ osoba
Ceny dotyczą organizacji uroczystości w weekend
W tygodniu i święta – 10zł.

*  Świeże owoce

Obiad  : Mięsa: (2,5 sztuki mięsa na osobę)  .
* Rosół domowy z makaronem i wkładką.   (marchewka, pietruszka, żołądki.)

   Danie główne do wyboru:  
 -  Tradycyjna  śląska  rolada wołowo – wieprzowa.
  -  Pieczone udko  lub filet z kaczki 30%
 -   Policzki wieprzowe w sosie grzybowym.
 -  Polędwiczki wieprzowe w sosie śmietankowym
 -  De Volei
 -  Staropolski karczek w sosie śmietankowo – chrzanowym.
 -  Roladki z kurczaka lub fileciki z kurczaka.
 -  Nadziewane roladki z indyka.
 -  Sos pieczeniowy.
-   Kluski białe.
-   Kluski ciemne
 -  Ziemniaki z koperkiem.

   K  apusty – surówki;             3 rodzaje do wyboru:  
- Kapusta niebieska gotowana z boczkiem.
- Kapusta biała gotowana z koperkiem.
- Surówka z białej kapusty.
- Surówka z marchewki i pory.
- Surówka z kapusty Pekińskiej.
- Surówka z marchewki i śmietanki.

 Lampka wina – serwowana przez kelnerów podczas obiadu  - gratis.  



  2  wa  desery  do  wyboru:  
-  Copa  Sląska
-  Tiramisu.
-  Galaretka z bitą śmietaną i owocami.
-  Deser truskawkowy z bitą śmietaną.

Ciasta:

* Tort weselny – śmietankowo owocowy.
* Ciasta tradycyjne lub tortowe do wyboru.

* Kawa z mleczkiem.
* Herbata z cytryną.

 Dodatkowo ! 
-  Cukierki czekoladowe – gratis.

 Z  imna  płyta:  
- Deska serów z winogronami i orzechami.

- Patera mięs 
- Patera wędlin.
- Szynki gotowane ( 3 rodzaje ).
- Śliwka w boczku.
- Szynka z serkiem chrzanowym w galaretce.
- Ciasto Francuskie faszerowane
- Pieczarka faszerowana
- Verinki
- Tymbaliki
- Jaja faszerowane
- Szynka w galarecie
- Pasztet z żurawiną
- Babeczki faszerowane na różne sposoby.
- Befsztyk tatarski
- Pieczywo,  masło.

Półmisek rybny:

-  Śledź w śmietanie lub oleju.
-  Kulki śledziowe.
-  Roladki z łososia z musem chrzanowym.
- Jaja faszerowane tatarem z łososia.

3 rodzaje sałatek do wyboru.

* Sałatka Nicejska, sałatka Wenecka, sałatka Szwajcarska, Gyros,  itp.



I. G  orące dania:  podwieczorek.  

-  Barszcz  z krokietem  lub  żurek , zupa serowa itp.

 II.   K  olacja  podawana  na  półmiskach.  

Jedna sztuka do wyboru.
- Polędwiczki w sosie grzybów leśnych.
- Kotlet po Meksykańsku.- Kotlet schabowy z pieczarkami
- Pieczeń po Staropolsku z sosem grzybowym ( szynka wieprzowa w marynacie 

w całośći podawana ze środka sali i roznoszona przez kelnerów.)

- Ziemniaki opiekane.

S  urówka do wyboru:  
- Buraczki z chrzanem.
- Kapusta kiszona zasmażana.
- Surówka z ogórka kiszonego.
- surówka z ogórka konserwowego.
- Surówka z selera.

III.  T  rzecie gorące danie do wyboru:  
- Bogracz.
- Zupa Węgierska  z papryką.
- Krem  serowy z grzankami.
- Krem z grzybów leśnych z grzankami.
- Żurek.

Napoje:
* Soki ( pomarańcza, jabłko, itp. bez ograniczeń.
* Napoje: wyroby coca cola.
* Woda niegazowana w dzbankach.

Gratisy:
* Klimatyczny ogród do dyspozycji przez cały czas trwania przyjęcia.
* Dzieci do lat 3 gratis od 3 do 7 lat ½ ceny.
* Lampka wina musującego na wejście.
* Lampka wina serwowana do obiadu.
* Pokrowce na krzesła.
* Klimatyzowana sala.
* Dekoracja stołów kwiatami i świecami.
* Kieliszki do rzucania dla pary młodej
* Cukierki czekoladowe oraz owoce.

zapraszamy PBOrłem.




